
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

   

 

 

 

 

 

Goldsenn Alpkäse 270 Tage Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

aus tagesfrischer Alpenrohmilch auf der Alpe Sera in ca. 1380 m,  

in den Sommermonaten Juni/Juli 2022 aus Heumilch gekäst und im 

Naturreifekeller ca. 270 Tage gereift, frei von Zusatzstoffen  

charaktervoll-würzig 

Hartkäse Kuh-/Rohmilch 45 % 

Art.-Nr. 10020 – 1 Ktn. = 1 Zwickel à ca. 4kg    

    

 

Goldsenn Bergkäse 300 Tage Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

traditionell aus frischer Vorarlberger Alpenrohmilch, aus Heumilch 

gekäst, 300 Tage gereift, geschmeidig im Teig mit erbsengroßer Lochung, 

frei von Zusatzstoffen  

herzhaft – würzig 

Hartkäse Kuh-/Rohmilch 45% 

Art.-Nr. 10016 – 1 Ktn. = 1 Stck. à ca.4kg    

VB Art.-Nr. 10007 – 1 Ktn. = 1 Lb. à ca. 30kg    

 

Goldsenn Alpenteufel 180 Tage Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

traditionell aus frischer Bergbauernrohmilch aus dem Toggenburger Tal, 

mind. 180 Tage gereift, cremiger Teig 

frei von Zusatzstoffen 

cremig-würzig  

Hartkäse Kuh-/Rohmilch 56% 

Art.-Nr. 10026 – 1 Ktn. = 1 Lb. à ca. 6kg    

Art.-Nr. 10027 – 1 Ktn. =  1 x ½ Lb. à ca. 3kg     

 

Goldsenn Wildblüten Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Schnittkäse aus Bayern mit einem Mantel aus Wildblüten-, Wild-

kräutern, Rosmarin, blauen Kornblumenblüten, Ringelblumenblüten, 

Lavendelblüten, mind. 60 Tage gereift davon 14 Tage im Wildblüten-

mantel, frei von Zusatzstoffen blumig-aromatisch 

Schnittkäse Kuhmilch 50% 

Art.-Nr. 10230 – 1 Ktn. = 2 Lbe. à ca.1,2kg    

    

 

Bregenzer Bub Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

besonders gut aus Heumilch der Region Vorarlberg,  

150 Tage für Ihren Genuss in Naturrinde gereift,  

frei von Zusatzstoffen 

cremig-mild, aromatisch 

Schnittkäse thermisierte 

Kuhmilch 

50% 

Art.-Nr. 31310 – 1 Ktn. = 1 Laib à ca. 5kg    

    

 

Weisser Traum Gartenkräuter Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Frischkäsezubereitung der Doppelrahmstufe, verfeinert mit einer 

Kräutermischung aus frischem Schnittlauch, Knoblauch, Petersilie  

und Dill 

cremig-frisch 

Frischkäse- 

zubereitung 

Kuhmilch mind. 

60% 

Art.-Nr. 10269 – 1 Ktn. = 4 Stck à 1kg egalisiert    

    

 

  

Naturrinde nicht zum Verzehr geeignet. 

Naturrinde nicht zum Verzehr geeignet. 



 

 

 

   

 

 

 

Feigenkäse Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

aus spanischer Gebirgsmilch hergestellt, mit Feigensauce gefüllt, 

bestrichen und mit getrockneten Feigen belegt 

fruchtig-aromatisch 

 

Käsezube- 

reitung 

Kuhmilch 45% 

Art.-Nr. 5600 – 1 Ktn. = 2 Lbe. à ca. 3kg    

    

 

Dijon Senf Käse Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Allgäuer Bergkäse aus Rohmilch mit essbarer Käserinde aus Original 

französischem Dijon-Senf 

rustikal-aromatisch 

 

Käsezu-

bereitung 

Kuh-/Rohmilch 47% 

Art.-Nr. 5611 – 1 Ktn. = 1 Stck. à ca. 3kg    

    

 

Himbeersenf-Käse Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Schnittkäse mit unregelmäßiger kleiner Bruchlochung, die Rinde wird 

von Hand mit einer köstlichen Senf Affinage aus französischem Dijonsenf 

und eingekochten Himbeeren bestrichen 

fein-würzig mit fruchtig – leicht scharfem Senfaroma mit delikater 

Himbeernote 

Käsezube- 

reitung 

Kuhmilch mind.  

50 % 

VB Art.-Nr. 5629 – 1 Ktn. = 1 Lb. à ca. 4kg    

    

 

Bauerngouda Tartufo Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

cremig - würziger Bauernkäse mit feinen Trüffelstückchen verfeinert,  

ca. 6 Monaten gereift, ein sahniger Käse mit dem aufregenden, erdigen 

Aroma eines italienischen Trüffels 

aromatisch-würzig 

Schnittkäse- 

zubereitung 

Kuhmilch 

thermisiert 

50% 

Art.-Nr. 35000 – 1 Ktn. = 1 Lb. a’ ca.8kg    

    

 

Deutscher Weichkäse Block e850g Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

mit weißem Camembertschimmel ummantelt, weißer bis rahmgelber, 

geschmeidiger Teig, ohne Zusatzstoffe 

mild-cremig 

 

Weichkäse Kuhmilch 60% 

Art.-Nr. 2741 – 1 Ktn. = 6 Blöcke a’ 850g egalisiert    

    

 

TihoBio Brie Torte Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

der Doppelsahnige - ein cremiger Weichkäse aus Bioland Milch mit 

weißem Edelschimmel, traditionell in der Torte gereift 

mild-aromatisch 

  

Weichkäse Kuhmilch mind. 

60% 

Art.-Nr. 90220 – 1 Ktn. = 1 Stck. à ca. 2,2kg    

    

 

 

 

 

  

Rinde nicht zum Verzehr geeignet. 



 

 

 

   

 

Trüffelperle Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Qualitätskäse aus der Schweiz, mit schwarzem Trüffel aus dem 

norditalienischen Piemont veredelt, feine, weiche Konsistenz mit 

kräftigem Trüffel-Aroma, mind. 60 Tage gereift, Gold an den World 

Cheese Awards 2022 in Wales  

würzig-nussig  

Schnittkäse

zube-

reitung 

Kuhmilch/ 

thermisiert 

mind. 

56% 

VB Art.-Nr. 34602 – 1 Ktn. = 1 x ¼ Lb. à ca. 1,5kg    

    

 

Los Cameros Ziegenkäse Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

aus 100 % Ziegenmilch gekäst, 2 Monate gereift und in Olivenöl  

gebadet, fest Textur mit kleinen Löchern 

aromatisch  

 

Schnittkäse Ziegenmilch mind. 

50% 

Art.-Nr. 42800 – 1 Ktn. = 2 Lbe. à ca.3kg    

    

 

Curado Oveja 6 Monate Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Spanischer Hartkäse aus 100 % frischer Schafmilch, der während 

seiner 6-monatigen Reifezeit in Olivenöl gebadet wird, traditionell mit 

Naturrinde  

kräftig-vollmundig 

Hartkäse Schafmilch 50% 

Art.-Nr. 42805 – 1 Ktn. = 2 Lbe. à ca.3kg    

 

Bio Blauschimmel = Edelpilzkäse Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

aus frischer Bio-Bergbauernmilch gekäst, mit seinem grünen Herz und 

seiner kräftigen Natürlichkeit ist er ein echter Steirer, durch seine 

besondere Würze und die leicht krümmelige Konsistenz ist er ideal zum 

Kochen sowie für Aufstriche und Salate würzig-kräftig 

halbfester 

Schnittkäse 

Kuhmilch 55% 

Art.-Nr. 31710 – 1 Ktn. = 1Lb. à ca. 1,25kg    

    

 

Ländle 3-er Sortiment  Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

Ländle Weinkäse e200g 
aus frischer Vorarlberger Alpenmilch, Naturrinde mit Rotwein 

veredelt, mind. 4 Monate gereift, frei von Zusatzstoffen 

fruchtig-aromatisch  

Ländle Klostertaler e200g 
naturgereift aus bester Vorarlberger Alpenmilch, hellbraune,  

trockene Rinde, hellgelber Teig mit vereinzelten Rundlöchern,  

mind. 7 Monate im Naturkeller gereift 

cremig-würzig 

Ländle Räßkäse e200g 
aus frischer Vorarlberger Alpenmilch mit naturgereifter, leichter 

Rotrinde, mind. 5 Monate gereift, frei von Zusatzstoffen 

kräftig-würzig 

Schnittkäse 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kuhmilch 45%/50% 

VB Art.-Nr. 4154 – 1 Ktn. = 4 Stck. à 600g egalisiert    

 

Bertrand Rohmilchcamembert Käsegruppe Milchart Fett i. Tr. 

naturbelassener Rohmilchcamembert aus der Normandie nach alter 

Tradition gekäst, mit weiβer Schimmelrinde in einer dekorativen 

Holzschachtel 

fein – würzig bis herzhaft 

Weichkäse Kuh-/Rohmilch 45% 

Art.-Nr. 66442 - 1 Ktn. = 12 Stck. a‘ 250g    

    

 

Rinde nicht zum Verzehr geeignet. 


